
POISSONS & CRUSTACÉS

L E  L O U P  E N  F I L E T  	 4 5 €

de la  ba ie  de  Cannes 
Loca l  seabass  F i l e t

L E  P O I S S O N  D U  J O U R  	 M P
gr i l l é , au  p la t  ou  au  se l  	
Catch of the day, served grilled, roasted or in its salt crust

N O T R E  V I V I E R  	 M P
Our fish tank

Accompagné d ’une  garn i tu re  de  vo t re  cho ix  &  deux  sauces
Accompan ied  by  a  garn ish  o f  your  cho ice  &  two sauces

Une car te  des  a l l e rgènes  es t  à  vo t re  d ispos i t i on  sur  demande. Tou tes  nos  v iandes  son t  d ’o r ig ine 

f rança ises  e t  a l l emandes . P r i x  ne ts  e t  se r v ice  compr is . Pour  l e  p lus  g rand con fo r t  de  tous , 

merc i  de  met t re  vo t re  mob i le  en  mode s i l ence . Aucun règ lement  par  chèque n ’es t  accepté .

Al le rgens  l i s t  i s  ava i l ab le  on  reques t . A l l  ou r  mea ts  a re  o f  F rench  and German o r ig in . Ne t  p r i ces 

and  ser v ice  inc luded. For  the  g rea tes t  comfor t  o f  a l l , p lease  pu t  your  mob i le  in  s i l en t  mode. 

No  payment  by  check  i s  accepted .

FROMAGES

TOMME DE BREBIS FRAÎCHE DE PROVENCE À L’HUILE D’OLIVE 	 1 4 €

Fresh  sheep’s  mi lk  &  Provence  o l i ve  o i l  cheese  Tomme

T O M M E  N I Ç O I S E  	 1 4 €

Cow’s  loca l  cheese  Tomme 

Ser v i  avec  une  sa lade  de  sucr ine
Ser ved  w i th  a  gem le t tuce

DESSERTS

G L A C E  À  L ’ I T A L I E N N E  .  I t a l i an  I ce-c ream  	 1 2 €

L’ A N A N A S 	 1 5 €

poché aux  ép ices , bas i l i c  &  no i x  de  coco
Poached p ineap le  w i th  sp ices , bas i l  &  coconut

A S S I E T T E  D E  F R U I T S  C O U P É S  	 2 5 €

pour  2  personnes
S l i ced  f ru i t  p la t te r  f o r  2

L E S  F R U I T S  R O U G E S  E N  C O M P O T É  	 1 3 €

gra ines  de  ch ia , yaour t  g rec  &  h ib i scus
Red f ru i t s  compote , ch ia  seeds  & g reek  yogur t

A S S I E T T E  D E  P A S T È Q U E  F R A Î C H E  	 1 2 €

Fresh  wa te rme lon  p la t te r

N U A G E  C H O C O L A T É  	 1 5 €

Biscu i t  choco la t  c rémeux  & ganache lac tée  
Choco la t  b i scu i t  c rémeux  w i th  mi lk  ganache  

G L A C E S  &  S O R B E T S  N É R O N 	 7 €  / b o u l e
Choco la t  /  Ca fé  /  C i t ron  /  Mangue /  Yaour t
Chocolate / coffee / lemon / mango / yogurt

À PARTAGER

F O C A C C I A  À  L A  T R U F F E  D ’ É T É  	 2 5 €

Summer  b lack  t ru f f l e  f ocacc ia

T A R A M A  À  L A  T R U F F E  D ’ É T É  &  B L I N I S 		  1 5 €

Summer  b lack  t ru f f l e  ta rama ser ved  w i th  b l in i s

J A M B O N  B E L L O T A  8 0 G  .  Be l lo ta  ham 80g 	 3 0 €

S A R D I N E S  M I L L É S I M É E S  .  V in taged sard ines  	 1 4 €

N E M S  D E  P O U L E T  S A U C E  A I G R E - D O U X 	 1 8 €

Ch icken  spr ing  ro l l ’s  w i th  sweet  &  sour  sauce

L E S  L É G U M E S  D E  C H E Z  A G N È S  E N  A N C H O Ï A D E 	 3 5 €

Loca l  &  seasona l  vege tab les  se r ved  w i th  anchovy  d ip

C A V I A R  D E  S O L O G N E  5 0 G  B L I N I S  &  C R È M E 	 1 5 0 €

French caviar from Sologne 50g served with french fresh cream & blini

ENTRÉES

L E S  H U Î T R E S  D E  G I O L  .  “G io l ” oys te rs 	 6 pièces /  2 5 €

C Œ U R  D E  S A U M O N  D E  N O R V È G E  &  T Z A T Z I K I  	 3 5 €

Norweg ian  sa lmon f i l l e t  hear t  se r ved  w i th  t za t z i k i

L E S  C R E V E T T E S  	 3 0 €

en sa lade  de  la i tue  i ceberg , avoca t , sauce  ép icée 
Roasted shrimps served with Iceberg lettuce, avocado & spicy dressing

L E S  H A R I C O T S  V E R T S  E N  S A L A D E  	 2 5 €

no ise t tes  &  a r t i chau ts
French g reen  beans  sa lad  w i th  a r t i chokes  & haze lnu ts

BURRATA DES POUILLES & TOMATES ANCIENNES DE CHEZ ORSO	 2 7 €

Bur ra ta  d i  Pug l ia  w i th  loca l  tomatoes

LE POULET CROUSTILLANT 	 2 9 €

en sa lade  de  la i tue  i ceberg , tomate  e t  sauce  parmesan 
Crispy chicken served with iceberg lettuce, tomato and parmigiano dressing

VIANDES À LA PLANCHA

T - B O N E  S T E A K  A F F I N É  4 5  J O U R S  	 1 6 0 €

1kg pour  2  personnes
T-Bone s teak  45 day  d r y  aged -  1kg  fo r  two

L - B O N E  S T E A K  A F F I N É  4 5  J O U R S  	 500g /  8 0 €

L-Bone s teak  aged 45 day  d r y  aged	

S E L L E  D ’ A G N E A U  F A Ç O N  T O U R N E D O S  	 5 0 €

Sadd le  o f  l amb “ tournedos” s t y le

L E  C O Q U E L E T  R O T I  A U  C I T R O N  E T  À  L A  M O U T A R D E 	 4 5 €

Roas ted  cockere l  w i th  lemon and musta rd

Accompagné d ’une  garn i tu re  de  vo t re  cho ix  &  deux  sauces
Accompan ied  by  a  garn ish  o f  your  cho ice  &  two sauces

GARNITURES

F R I T E S  M A I S O N  .  Homemade f rench  f r i es
L E S  T O M A T E S  A N C I E N N E S  E N  S A L A D E  D E  C H E Z  O R S O
Loca l  tomatoes  sa lad
S A L A D E  D E  S U C R I N E  .  Gem le t tuce  sa lad
A U B E R G I N E  R Ô T I E  A U  S É S A M E  .  Sesame roas ted  eggp lan t
R I Z  M É L A N G É  .  Mixed r i ce
H A R I C O T S  V E R T S  E N  P E R S I L L A D E  .  Green beans  w i th  pars ley

1 0 €

KIDS BOX

P L A T  +  D E S S E R T  +  B O I S S O N  	 2 0 €

Main  + desser t  + so f t

Nuggets de poulet / brochette de loup / brochette de crevettes 

accompagné de frites maison / haricots verts en persillade / socca chips

Coupe de glace à l’italienne vanille-fraise

Your choice between chicken nuggets, seabass skewer or shrimp skewer 

Served with homemade fries or green beans with parsley or socca chips

Cup of vanilla-strawberry Italian ice cream

 ROLLS BY HOMER LOBSTER

L O B S T E R  R O L L  C L A S S I C  .  Homer  s t y le  mayona ise  &  ch i ves 	 2 9 €

L O B S T E R  R O L L  C O N N E C T I C U T 	 3 1 €

2018 world best lobster roll - Lemon butter & secret seasoning

Accompagné de  socca  ch ips  .  Ser ved  w i th  socca  ch ips



12 cl	       75 cl	        

VINS ROUGES

C H Â T E A U  M A R G U Ï
Provence  -  Co teaux  Varo is
D O M A I N E  J A S  D ’ E S C L A N S  « C U V É E  D U  L O U P »
Provence  -  Cô tes  de  Provence 
C H Â T E A U  M A L H E R B E  P O I N T E  D U  D I A B L E
Provence  -  Cô tes  de  Provence
D O M A I N E  D E  L A  B É G U D E
Provence  -  Bando l

D O M A I N E  P E T R E  « S U L I A »
Corse

C A S T E L L U  D I  B A R I C C I
Corse

D O M A I N E  A N T O I N E  O L I V I E R
Bourgogne 

D O M A I N E  L E  P E T I T  S T  V I N C E N T
Va l lée  de  la  Lo i re  -  Saumur  Champigny

D O M A I N E  M E R I E A U  –  C Ô T
Va l lée  de  la  Lo i re  –  Toura ine

D O M A I N E  C O U R S O D O N
Va l lée  du  Rhône -  Sa in t -Joseph

M A S  S A I N T - L O U I S
Va l lée  du  Rhône -  Châ teauneuf  du  Pape

G É R A R D  B E R T R A N D  -  D O M A I N E  D E  L ’ A I G L E
Languedoc - IGP de la Haute Vallée de l’Aude - Pinot Noir

C H Â T E A U  C A R T I E R 
Bordeaux  -  Sa in t  Emi l i on  Grand Cru

L E S  H A U T S  D E  S M I T H
Bordeaux  -  Pessac  Léognan

T O U R  D E  M A R B U Z E T
Bordeaux  -  Sa in t  Es tèphe

 	     7 8 € 	   

1 5  €  	     8 2 € 	   

1 4  €  	     8 4 € 	   

  	     8 8 € 	   

1 1 € 	     5 2 € 	   

	  1 0 0 € 	   

7 5 €

5 6 €

5 8 €

		  9 5 € 	   

	  1 3 2 € 	   

1 6 € 	     7 2 € 	   

	     6 9 € 	   

	  1 0 8 € 	   

1 8 € 	    8 5 € 	   

APÉRITIFS 
PASTIS 51 /  RICARD 4cl    	 1 0 €

KIR CASSIS 12cl        	 1 0 €

PORTO BLANC OU ROUGE 8cl        	 1 0 €

SUZE /  MARTINI  /  CAMPARI 5cl        	 1 0 €

JUS | SODAS | SOFTS 
JUS BIO 33cl        	 8 €

Orange, ca ro t te  o range , ananas , pomme t roub le 
pamplemousse , abr ico t , f ra i se / f rambo ise , tomate      

COCA-COLA, COCA-COLA ZERO, SPRITE, ORANGINA 33cl          	 8 €

FUZETEA PÊCHE 25cl            	 7 €

EVIAN, BADOIT ROUGE, PERRIER 33cl        	 6 €

EVIAN, BADOIT VERTE 75cl          	 1 0 €

FEVER TREE 20cl      	 6 €

Ton ic  Water, L imonade, Med i te r ranean, G inger  Beer, G inger  A le  

BIÈRES 
PRESSION/DRAUGHT  25cl /50cl        	 7  /  1 4 €

BRASSERIE DU COMTÉ - NICE « MOUNTA CALA »        	
«  Mounta  Ca la  »  B londe  /  Lager  B io
«  Fada  »  B lanche   /  Wh i te  
«  Gr imbergen »  B iè re  d ’Abbaye  

BOUTEILLES/BOTTLES  33cl        	 1 0 €

«  Mounta  Ca la  »  B lanche  B io  /  «  Mounta  Ca la  »  Ambrée 

«  Brook l yn  Eas t  IPA »  /  «  Corona  »  /  «  He ineken 0 .0  »   

COCKTAILS SIGNATURE
M A K A N I         	 2 0 €

Rhum ambré, Cachaca, jus de passion, jus d’ananas, jus de citron vert, 
liqueur de fruit de la passion, liqueur de vanille 

M A Y F L O W E R         	 2 0 €

Cognac, Rhum blanc, jus d’orange, jus de citron vert, liqueur d’abricot, 
sirop de vanille, Ginger ale

A L E J A N D R A       	 2 0 €

Tequila, Mezcal, jus de citron vert, jus de passion, jus de pamplemousse, sirop d’agave

R O Y A L  J U L E P      	 2 0 €

Cognac, Calvados, liqueur de pêche, liqueur de fraise, bitter, feuilles de menthe

M S . 4 0 6  B L O S S O M  	 2 0 €

Gin, citron jaune, Chambord, liqueur de violette

MOCKTAILS | ICE TEA
B A S I L  M O J I T O         	 1 5 €

Jus de pamplemousse, jus de citron vert, sirop de fraise, feuille de basilic, perrier

B E A C H  B I R D        	 1 5 €

Jus d’ananas, jus de passion, sirop de framboise, bitter San Pellegrino

M A I  T E A        	 1 5 €

Thé Rooibos, jus de citron vert, sirop d’orgeat

D E T O X  S C A N D I N A V E      	 1 4 €

Pomme, bouleau, myrtille, amande et fleur de sureau

J A R D I N  T R O P I C A L      	 1 4 €

Papaye, ananas, poire, mangue, pêche & citronnelle

12 cl	       75 cl	           1,5 L

VINS BLANCS

F I G U I È R E  « P R E M I È R E »
Provence  -  Cô tes  de  Provence
C H Â T E A U  M A R G U Ï
Provence  -  Co teaux  Varo is
D O M A I N E  J A S  D ’ E S C L A N S  « C U V É E  D U  L O U P »
Provence  -  Cô tes  de  Provence 
D O M A I N E  D E  L A  S U F F R E N E  T R A D I T I O N 
Provence  -  Bando l
C H Â T E A U  M A L H E R B E  P O I N T E  D U  D I A B L E
Provence  -  Cô tes  de  Provence
D O M A I N E  D E  L A  B É G U D E  A M P H O R E
Provence  -  Bando l
C H Â T E A U  R A S Q U E  « B L A N C  D E  B L A N C S »
Provence  -  Cô tes  de  Provence

C H Â T E A U  R O U B I N E  C R U  C L A S S É
Provence  -  Cô tes  de  Provence

C A S T E L L U  D I  B A R I C C I
Corse

G É R A R D  B E R T R A N D  -  D O M A I N E  D E  L ’ A I G L E
Languedoc  -  L imoux  -  Chardonnay

S Y LV A I N  M O S N I E R
Bourgogne -  Chab l i s

S Y LV A I N  M O S N I E R
Bourgogne -  Chab l i s  1er  c ru  Beauroy

J E A N - M A R I E  B O U Z E R E A U
Bourgogne -  Meursau l t

S Y LV A I N  B Z I K O T
Bourgogne -  Pu l igny  Mont rache t

L A M Y- P I L L O T
Bourgogne -  Chassagne Mont rache t

D O M A I N E  V I N C E N T  C A R Ê M E
Va l lée  de  la  Lo i re  -  Vouvray

D O M A I N E  D U T A R T E
Va l lée  de  la  Lo i re  -  Pou i l l y -Fumé

D O M A I N E  P A T R I C E  M O R E U X
Va l lée  de  la  Lo i re  -  Sancer re

D O M A I N E  A L B E R T  M A N N  -  P I N O T  G R I S
Alsace

D O M A I N E  C O U R S O D O N
Va l lée  du  Rhône -  Sa in t -Joseph

1 2 € 		  6 3 €   	 130€

   	     7 8 € 	

8 0 €

	     8 0 € 	   

	    8 4 € 	   

	     9 0 € 	   

1 6 0 €

1 4 5 €

	     9 6 € 	   

1 2 € 		  7 0 € 	

	     7 0 € 	   

1 4 € 	     9 2 € 	

	  2 0 0 € 	

	  2 2 5 € 	

	  2 8 0 € 	

		  6 0 € 	

                  6 8 € 	

1 4 €          6 9 € 	

                  6 2 € 	
	   
                  9 5 € 	
	

12 cl	       75 cl	           1,5 L

CHAMPAGNES

D E U T Z  B R U T  C L A S S I C
M O Ë T  &  C H A N D O N
V E U V E  C L I C Q U O T
A B E L É  B L A N C  D E  B L A N C S
M O Ë T  I C E  I M P É R I A L
A M O U R  D E  D E U T Z  B L A N C  D E  B L A N C S
L A  G R A N D E  D A M E
D O M  P É R I G N O N  P 1  2 0 1 2
K R U G
D O M  P É R I G N O N  P 2  2 0 0 3
R U I N A R T  B R U T
R U I N A R T  « B L A N C  D E  B L A N C S »
D E U T Z  B R U T  R O S É 
V E U V E  C L I C Q U O T  R O S É
B I L L E C A R T  S A L M O N  B R U T  R O S É

2 2 €  	  1 2 0 € 	   
2 5 €  	  1 5 0 € 	 3 5 0 €  
  	  1 6 0 € 	 4 0 0 €  
3 2 €  	  1 6 5 € 	   
3 5 €  	  2 0 0 € 	  
  	  2 9 0 € 	  
 	  7 5 0 € 	  
                8 0 0 € 	  
 	  9 0 0 € 	  
	 1300€        

4 5 0 €

7 5 0 €

3 0 €  	  1 5 0 € 	   
3 8 €   	  2 0 0 € 	   
  	  2 4 0 € 	  

12 cl	       75 cl	           1,5 L

VINS ROSÉS

C H Â T E A U  L A  M A R T I N E T T E
Provence  -  Cô tes  de  Provence
C H Â T E A U  M A R G U Ï
Provence  -  Co teaux  Varo is
F I G U I È R E  « P R E M I È R E »
Provence  -  Cô tes  de  Provence
C H Â T E A U  M A L H E R B E  P O I N T E  D U  D I A B L E
Provence  -  Cô tes  de  Provence
D O M A I N E  J A S  D ’ E S C L A N S  « C U V É E  D U  L O U P »
Provence  -  Cô tes  de  Provence 
D O M A I N E  D E  L A  S U F F R E N E  T R A D I T I O N 
Provence  -  Bando l
D O M A I N E  D E  L A  B É G U D E  I R R É D U C T I B L E
Provence  -  Bando l
C H Â T E A U  R A S Q U E  « A L E X A N D R A »
Provence  -  Cô tes  de  Provence
D .  F I U M I C I C O L I
Corse

1 1 €      4 8 €         1 0 5 €

           		   5 5 €         1 3 2 €  

1 2 €           5 8 €        1 2 5 €  

6 6 € 

1 5 € 	    7 9 € 

1 6 € 	      7 5 € 	   

	        9 0 € 	   

 1 7 0 €

	       6 0 € 	  


